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Studené predjedla
Cold Hors d’oeuvre (Starters])
Kalte Vorspeisen
Hideg el6ételek

60g Svieckové carpaccio s Parmezanom a olivovym olejom 4,32 € /130-Sk
Sirloin carpaccio with Parmesan and olive all
Rinderfilletcarpaccio mit Parmesan und Olivendl
Vadas carpaccio parmezan sajttal és olivaolajjal

150g Caprese - paradajky s mozzarellou a bazalkou
preliate olivovym olejom 2,95 € /89-5k
Tomatoes with Mozzarella and basil
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Mozzarellas - bazsalikomos paradicsom

150g Sunka Prosiito s éerstuym listovym Salatom,
Parmezanovymi hoblinami a olivovym olejom 415 € / 125 Sk
Prosciutto with fresh salad, Parmesan pieces and alive oil

Prosciutto mit frischem Blattsalat und geriebenem Parmesan
Sonkas prosuto friss fejes salataval, gyalult parmezan sajttal

Polievky
Soups
Suppen

Levesek

220g Cesnakova polievka krémova s chlebovymi kruténmi 163 € / 49, sk
Creamy garlic soup with croutons
Cremige Knablauchsuppe mit Brotcruton
Fokhagymas krémleves piritott kenyérkockakkal

220g Slovenska kapustnica 1,96 € / 59, Sk
Slovak sauerkraut soup
Slowakische Sauerkrautsuppe
Savanyu kaposztaleves slovak madra

220g Slepaé¢i vyvar s rezancami 1,63 € / 49k
Chicken soup with noodles
Huhnerbrihe mit Nudeln
Tyukhusleves csik tésztaval

220g Pikantny krabi dych 1,96 € / 59, sk
Spicy breath of crab
Pikanter Krabbenatem
Pikans rak

220g Paradajkova so syrom 1,63 € / 49-Sk
Tomato soup with cheese
Tomatensuppe mit Kase
Paradicsomleves reszelt sajttal
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Teplé predjedla
Hot Hors d'oeuvre (Hot Starters)
Warme Vorspeisen
Meleg el6etelek

130g Zapekany syr ,,Encian”s brusnicami 2,62 € /79-sk
Roasted cheese Encian with cranberries
Uberbackene Kése Encian mit Preiselbeeren
Silt Enciansajt” afonyaval

130g Restovana kaéacia pecen na jabiéku 2,95 € / 89-sk
Stir - fried duck liver with apple
Gerostete Entenleber mit Apfel
Dinsztelt almas kacsamaj

Rybie speciality
Fish specialities
Fischspezialitaten
Hal specialitasok

150g Grilovany filet Pangasius
s kralovskou zeleninou s limetkovou omackou 5,28 € /159 sk
Grilled fillet Pangasius with King “s vegetables and lime sauce
Gegrillte Pangasiusfilet mit Kénigsgemuse und Limettensofie
Grillezett pangasius filé kiralyi zoldsegekkel €s zdldcitromos martassal

150g Pstruh na roste 4,95 € /149 Sk
Roasted trout
Gerdstete Forelle
Roston sult pisztrang

150g Grilované filety zo zubaca s dusenou baby mrkvou 7,93 € / 239, Sk
Grilled zander fillets with baby carrots
Gegrillte Zanderfilet mit gedinsteten Babykarotten
Grillezett sull6 file parolt bébi répaval

200g Grilovany filet z lososa 7,27 € / 219-Sk
Grilled salmon
Gegrillter Lachsfilet
Lazac roston stlve

200g Grilovany filet z lososa v hniezde z listového Spenatu 7,60 € / 229, Sk
Grilled salmon in spinach leaves nest
Gegrillte Lachsfilet im Blattspinatnest
Grillezett lazac filé leveles spendt agyon

Za kazdych 10g pstruha navyse Gctujeme 0,33 € / 10- Sk
Additional 10g of trout - 0,33 € / 10- Sk Preiszuschlag bei Forelle je weitere 10g 0,33 € / 10-Sk
Porcion feltl minden 10g pisztrangér 0,33 € / 10,- Sk szamolunk /
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Hydinové Speciality
Poultry specialities
Gefligelspezialitaten
Baromfi specialitasok

Vyprazaneé kuracie prsia v sezame 4,95 € / 149- sk
Fried chicken breast with sesam

Huhnerbrust im Sesam paniert

Rantott csirkmell

Kuracie zavitky plnené listovym Spenatom a mozzarellou 6,27 € / 189, Sk
Chicken scrolls filled with leaves spinach and Mozzarella

Huhnerbrustroladen gefillt mit Spinat und Mozzarella

Csirketekercs spenattal es mozzarellaval toltve

Kuracie prsia s ,,Encianovym klobucikom*®

a omackou z lesnych plodov 6,61 €/ 199- Sk
Chicken breast with ,Encian cap” and sauce of wildberries

Hihnerbrust ,, Encianhut® mit Waldbeersole

Csirkemell ,Encianos kalapocskaval® és erdei gyimaolcsmartassal

Kuracie rezanceky na hriboch s omacékou zo smotany, kecupu,

sunky a posypané struhanym syrom 4,95 € / 149, sk
Chicken slices on the mushrooms with creamy sauce, ketchup and grated cheese
Hahnchengeschnetzeltes mit Pilzen, Sahnesole und Schinken bestreut mit geriebener Kase
Csirke ragu gomban, tejfeles-kecsapos-sonkas martassal, reszelt sajttal megszorval

Kuracie prsia zapekané so Sunkou Prosuto a Parmezanom 5,61 € / 189 Sk
Roasted chicken breast with Prosciutto and Parmesan

Hihnerbrustchen Gberbacken mit Schinken Proscuitto und Parmezan

Sult csirkemell sonkaval és parmezan sajttal

Kuracie rezance v cesticku podavané s jabiékovou paprikou 5,28 € / 159, sk
Chicken in dough, served with sweet capsicum

Hahnchenstreifen im Teig mit Apfelpaprika

Csirkehus csikokra vagva tésztaban, toltott kapia

Grilovane filetky z kacéacich prs

s omackou z éerveného vina a brusnic 7,27 € / 219-Sk
Grilled fillets of duck breast on red wine with cranberries

Gegrillte Entenbrustfilet mit Rotwein - und Preiselbeersol3e

Kacsafonat rokfort martassal, korités

Morcéaci steak s dubakovou omackou a zelenou Sparglou 6,61 € / 199-sk
Tourkey steak with boletus sauce and asparagus

Putensteak mit SteinpilzsolRe und Spargel

Pulyka szteak gombamartassal es spargaval
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Speciality z hovidzieho misa
Beef Specialities
Spezialitdten vom Rindfleisch
Specialitasok marhahusbal

Steak s omackou z lesnych plodov
/ brusnic, Sampinonov a éerveného vina /

Steak with forest fruits sauce / cranberries, mushrooms and red wine/
Steak mit WaldfruchtsolBe /Preiselbeeren, Champignons und Rotwein/

9,92 € / 299-

Steak erdei gyumolcsmartassal /afonya, sampinyon gomba és voros bor/

Steak s kuriatkovou omackou
Steak with chanterelle sauce
Steak mit Eierschwammerlsol3e
Steak rokagomba martassal

Steak na zelenom koreni
Beefsteak on green pepper
Steak mit grinem Pfeffer
Beefstek zold fliszerrel

Steak ,, America” (kecup, volské oko, slaninka, Sampinony)
Beefsteak ,America” (ketchup, egg, bacon, mushrooms)
Steak ,Amerika” (Ketchup, Spiegelei, Speck, Champignons)
Beefstek , America” (kecsap, tlkértojassal, szalonna)

Steak s omackou z plesnivého syra Niva
Beefsteak with creamy blue cheese sauce
Steak mit Schimmelkéasesole Niva

Bifstek rokfortmartassal

9,92 € / 299-

9,92 € / 299,

9,92 € / 299-

9,92 € / 299-

Beefsoté ,,Stroganov“- rezanceky zo svieckovice s prirodnou omackou

zjemnenou smotanou, sterilizovanymi uhorkami a slaninkou

Beef Sauté ,Stroganoff” with nature sauce, sauer cucumber and bacon

7,60 € / 229-

Rindgeschnetzeltes ,Stroganoff” mit leichter Sahnesol3e (sauere Gurke, Speck])

Beefsoté ,Stroganov” (uborka martassal), szalonna

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk
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Speciality z bravéového misa
Pork specialities
Spezialitaten vom Schweinefleisch
Specialitasok serteshusbal

Grilované bravéové medailonky na Sampinénoch
Pork medallions grilled with mushrooms

Gegrillte Schweinemedaillons mit Champignons
Naturszelet sampinyon gombaval

Grilovana bravéova panenka

s mladymi hraskovymi luskami a baby mrkvou

Grilled fine pork meat with young pea hulls and baby carrots
Gegrillte Schweinefilet mit jungen Erbsen und Babykarotten
Grillezett sertés szlizérme zsenge hivelyes borséval és bébi répaval

Bravéova panenka v slaninovom Zupane na ihle so sherry omackou
Grilled fine pork meat on needle covered with bacon and sherry sauce
Schweinefiletspiell in Speckmantel mit Sherrysofie

Sertés szizérme nyarson, szalonnas kontosben sherry martassal

Rezanceky z bravéovej panenky so smotanovo - Nivovou omackou
Pork thin slices in Roquefort sauce

Kleine Schnitzel von Schweinefilet mit Niva-Kase-RahmsoRe
Sertésszlizhus csikokra vagva, rokfort martas, korités

Speciality z diviny
Wild Venison specialities
Wildspezialitaten
Specialitasok vadhusbal

Srncie medailonky na rozmarine a dubakoch
Red deers medallions with rosemary and boletuses
Rehmedaillons mit Rosmarin und Steinpilzen
Rozmaringos-varganya gombas 6z ermecskek

Filetky z jelenieho chrbta so Sipkovou omackou
Fillets of deer saddle with rosehip sauce

Filets vom Hirschricken mit Hagenbuttensofie
Szarvashus, csipkebogyémartas

4,95 € / 149-sk

B,27 € / 189-5k

6,27 € / 189-Sk

6,27 € / 189 Sk

9,59 € / 289 sk

9,59 € / 289- sk
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Nieco pre najmensich
Something for children
Etwas fur die Kleinsten

Valamit a kicsiknek

Moréacie dinosaury so zemiakovymi hranolkami, kecup 415 € / 125- Sk
Turkey “Dinosaurs” with French fries, Ketchup

Putendinosaurier mit Pommmes, Ketchup
Pulyka - Dinoszauruszok ,Vidam betucskekkel”, kecsap

Kuraci reznik s ananasom a zemiakovym pyré 415 € / 125, Sk
Chicken steak with pineapple and potato purée

Hanchenschnitzel mit Ananas und Kartoffel Piree

Stltcsirke, ananasszal és burgonyapurével

Spagety so syrom a keéupom 2,95 € / 89-sk
Spaghetti with cheese and ketchup

Spaghetti mit Kase und Ketchup

Sajtos spagetti kecsappal

Speciality kuchyne
Chef s specialities
Spezialitaten
Specialitak

Misa rybacich Specialit pre dvoch
/ Grilovane filety z lososa, zubaca a pangasiusa, grilovana zelenina,
opekané zemiaky, limetkova omacka, bylinkové maslo/ 19,25 € / 580, Sk
Special fish plate for two
/ Grilled zander; salmon and pangasius fillets, grilled vegetables,
roasted potatoes, lime sauce, herbs butter/
Fischplatte fur zwei Personen
/gegrillte Lachsfilet, Zanderfilet, Pangasiusfilet, gegrillte Gemuse,
gebratene Kartoffeln, Limettensol3e, Krauterbutter/
Tal halspecialitasokkal két szemeély részére
/ Grillezett lazac, sull6 és pangasius filg, grillezett zoldseg, piritott burgonya,
zoldcitromos martas, fliszervaj/

Misa hydinovych Specialit pre dvoch
/ Grilované kacacie, morcacie a kuracie prsia, grilovana zelenina,
opekané zemiaky, dubakova omacka, brusnicovo - vinova omacka/ 19,25 € / 580, Sk
Special poultry plate for two
/Grilled duck, tourkey and chicken breasts, grilled vegetables, roasted potatoes,
king boletus sauce, cranberries-wine sauce/
Geflugelplatte fir zwei Personen
/ gegrillte Entenbrust, Putenbrust und Hanchenbrust, gegrillte Gemuse,
gebratene Kartoffeln, Steinpilzsol3e, Preiselbeeren- \Weinsolie/
Tal baromfi specialitasokkal ket szemely részere
/Grillezett kacsa-, pulyka - és csirkemell, grillezett zdldseég, piritott burgonya,
varganya gombas martas, afonyas-boros martas/
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Cestoviny
Pasta
Nudelgerichte
Tésztafélek

350g Penne s dubakovou omackou a hoblinami z plesnivého syra
Penne with boletus sauce and blue cheese pieces
Penne mit Steinpilzsol3e und geriebenem Schimmelkase
Penne varganya gombas martassal eés gyalult marvanysajttal

350g Spagety s baklazanom a lipanymi paradajkami, Parmezan
Spaghetti with aubergine and blanched tomatoes, Parmesan
Spaghetti mit Auberginen und geschalten Tomaten, Parmesan
Padlizsanos spagetti hamozott paradicsommal, parmezan sajt

Bezmasité jedla
Vegetarian meals
Vegetarische Gerichte
Vegetarian etelek

150g Vyprazany syr
Fried cheese
Panierter Kase
Rantott sajt

340g Bryndzové pirochy
Traditional sheep cheese pies
Schafskasemaultaschen
Juhturads derelye

340g Sladké pInené pirohy / dzem, orechy /
Sweet pies / jam, nuts /
Gefullte Maultaschen / Marmelade, Nisse /
Toltott edes derelye / dzsem, Dio /

350g Zeleninové rizoto s jemnou smotanovo- kuriatkovou omackou
Vegetables risotto with creamy chanterelle sauce
Gemiuserisotto mit leichter Sahne-Eierschwammersolie
Zobldséges rizotto finom tejfélos-rékagombas martassal

515 € / 155 Sk

515 € / 155-Sk

4,28 € / 129- Sk

4,28 € / 129- Sk

4,28 € / 129-Sk

4,61 € /139, Sk
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Prilohy
Side Dishes
Beilagen
Kaoritések

Varené zemiaky 110 € / 33-

Boiled potatoes
Gekochte Kartoffeln
Féttburgonya

Opekané zemiaky 1,29 € / 39-

Roasted potatoes
Bratkartoffeln
Piritottburgonya

Ryza dusena 1.29€ /39-

Steamed rice
Gedunsteter Reis
Paroltrizs

Zemiakové hranolky 1,29 € / 39-

French fries / Pommes frittes / Szalmakrumpli

Zemiakové pyré 1,29 € / 39-

Potato purée / Kartoffel Piree / Burgonyapurée

Varena brokolica s maslom 1,63 €/ 49-

Boiled calabresse with butter / Gekochte Brokkaoli mit Butter/ Fétt brokkoli vajjal

Miesana zelenina dusena na masle 149 € / 45-

Mixed vegetables steamed with butter
Gedunsteter Gemuse
Parolt kevertzoldség vajon

Grilovana zelenina

/baklazan, cuketa, Sampinény, cherry paradajky/ 1,63 € / 49-

Grilled vegetables /aubergine, zucchini, mushrooms, cherry tomatoes/
Gegrillter Gemuse /Auberginen, Zuchinni, Champignons, Cherrytomaten/
Grillezett zoldseg / padlizsan, cukkini, sampinyon gomba, cherry paradicsom/

Chlieb 017 €/ 5-
Bread / Brot / Kenyér

Kecup 063 €/ 19-
Ketchup / Ketchup / Kecsap

Jogurtovy dressing 063 €/ 19-

Yoghurt Dressing / Joghurt Dressing /Joghurt dreszing

Tatarska omacka 063 €/ 19-

Tartare sauce / Tatarensol3e / Tartar martas

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk
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Salaty
Salads
Salate

Salatak

Ceasar Salat - miesany salat z cerstvej zeleniny, l'adového salatu,

oliv a grilovanych kuracich mini filetiek s Parmezanom 3,62 €/ 109

Caesar salad - mixed salad of fresh vegetables, garden lettuce,

olives, grilled chicken fillets, Parmesan

Ceasarsalat - frische Gemuse, Eisbergsalat, Oliven, Hahnchennugets mit Parmesan
Csesar salata - kevert salata friss z6ldségbdl, jeges salatabal,

olajbogydbadl és rostonsult csirke miniszeletekkel, Parmezansajtal

Miesany salat z cerstvej zeleniny s jogurtovym dresingom 2,29 € /69-

Mixed salad of fresh vegetables with yoghurt dressing
Gemischter Salat mit Joghurthdressing
Kevert salata friss zoldségbdl, jogurt dreszingel

Grécky salat - salat z éerstvych paradajok,

papriky, uhorky, zelenych oliv a syru Feta 3,62 €/ 109,

Greek salad of fresh tomatoes, paprika, cucumber; green olives, Feta cheese
Griechischer Salat aus frischen Tomaten, Paprika, Gurken, grinen Oliven und Fetakase
Gorog salata - salata friss paradicsombal, paprikabadl, uborkabal,

zdldolajbogyabal és Feta sajtbal

Kapustovy salat s jablkami 163 € /49

Cabbage salad with apples
Krautsalat mit Apfeln
Kaposztasalata almaval

Paradajkovy salat s cibulkou 163 € /49

Tomato salad with onion
Tomatensalat mit Zwiebel
Paradicsomossalata

Mrkvovy salat na sladko 163 € /49

Sweet carrot salad
Karottensalat (stf3)
Sargarepasalata édesen

Salat zo salatového bufetu 2,95 € /89-

Salad - buffet table
Salat aus dem Buffet
Salata a salatabufébol

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk

Sk
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Kompoty
Fruit Compote
Kompott
Kompaot
120g Ananasovy kompét 0,96 € / 29-sk
Pineapple compote
Ananaskompott
Ananaszkompot
120g Jahodovy kompét 1,29 € / 39Sk
Strawberry compote
Erdbeerkompott
Szamoécaakompot
120g Hruskovy kompot 0,96 € / 29, sk
Pear compote
Birnenkompott
Kortekompot
Dezert
Hot/Cold desserts
Dessert
Desszert
150g Zmrzlinovy pohar s ovocim a slahackou 2,62 €/ 79-sk

Ice cream with fruits and whipped cream
Eisbecher mit Obst und Schlagsahne
Fagylalt gyimolcssel és tejszinhabbal

120g Tepla strudla s vanilkovym krémom /podla ponuky/ 1,96 € / 59, sk
Hot strudel with vanilla cream /according to daily offer/
Heisser Strudel mit VanillsoBe /nach Tagesangebot /
Meleg pite vanilias kremmel /napi kinalat szerint /

100g Hortce maliny s vanilkovou zmrzlinou 1,96 € / 59, sk
Hot raspberries with vanilla ice - cream
HeilBle Himbeeren mit Vanilleeis
Forré malna fagylalattal

150g Banan v cokolade so zmrzlinou a sfahackou 2,62 €/ 79-sk
Banana Split on chocolate with ice - cream and whipped cream
Schokobanane mit Eis und Schlagsahne
Banan csokoladeéval leéntve, fagylalttal s tejszinhabbal

210g Palacinky s dzemom, cokoladou a Sfahackou 2,62 €/ 79-sk
Pancakes with jam, chocolate and whipped cream
Palatschinken mit Konfitiire, Schokolade, Schlagsahne
Lekvaros palacsinta csokoladéval és tejszinhabbal

120g Gastanové pyré so slahackou 1,96 € / 59, sk
Chestnut purée with whipped cream
Maronenpirree mit Schlagsahne
Gesztenye pure tejszinhabbal

120g Tiramisu 2,29 € / 69-5k
Tiramisu / Tiramisu / Tiramisu




11

300g

1 ks

130g

110g

120g

120g

100g

100g

100g

1 B 0.8 ¢

Stant Hatel

OoNovAWY

Ranajkovy listok
Breakfast menu
Fruhstlckskarte

Reggeli étlap

Krupicova kasa
Semolina pudding
Griessbrei
Tejbegriz

Vajce do skla
Boiled egg
Gekochtes Ei
Fétttojas

Miesané vajicka z 3 ks
Scrambled eggs
Ruhreier

Tojasrantotta

Ranajkoveé toasty /chlieb 35 g, sunka 10 g,syr 10g /
Toast / bread 35g, ham 10g, cheese 10g /
Frihstuckstoast / Brot 35g, Schinken 10g, Kése 10g /
Reggeli toast / kenyér 35g, sonka 10g, sajt 10g /

Syrovy tanier / Eidam 50 g, udeny syr 50 g, maslo 20 g /
Cheese Plate / Eidam 50 g, smoked cheese 50g, butter 20g /
Kéaseteller / Eidam 50 g, gerducherter Kase 50, Butter 20g /
Sajtos tanyer / Eidam sajt 50g, fustolt sajt 50g, vaj 20g /

Niva s maslom / Niva 100g, maslo 20g /

Blue cheese with butter / Roquefort 100g, butter 20g /
Camembert mit Butter / Camembert 100g, Butter 20g /
Rokfort vajjal /rokfort 100g, vaj 20g /

Omeleta so syrom
Cheese omelette
Omelette mit Kase
Sajtos omlett

Omeleta so Sampinonmi
Mushroom omelette
Omelette mit Champignons
Smpinyonos omlett

Parky

Boiled frankfurters
Heisse Wienerwurstchen
Virsli

2,29 € /B9-sk

0,43 € / 13-k

1,96 € / 59-Sk

1,96 € / 59- sk

2,29 € /B69-Sk

2,29 € /69 Sk

2,62 €/79-5k

2,62 € /79-5k

1,96 € / 59-Sk
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100g Pecena klobasa 2,95 € / 89-5k
Roasted sausage
Kabanossi gegrillt
Sult kolbasz

130g Salamovwy tanier / salama 90 g ,tav. syr 18 g, maslo 20g / 3,29 € / 99-Sk
Salami dish / salami S0g, cheese 18g, butter 20g /
Salamiteller / Salami 90g, Kase 18g, Butter 20g /
Szalamis tanyer /szalami 90g, sajt 18g, vaj 20g /

140g Sunkovo - syrowy tanier / Sunka 70 g, eidam 50 g, maslo 20 g / 3,29 € / 99, sk
Ham - cheese dish / ham 90g, Eidam 50g, butter 20g /
Schinke - Kase Teller / Schinken 90g, Eidam 50g, Butter 20g /
Sonkas tanyer /sonka 90g, eidam sajt 50g, vaj 20g /

145g Ham and Eggs 2,95 € / 89-5k
Dzem / jam / Konfitire / Lekvar 0,30€ / 9-sk
Med /honey / Honig /Méz 0,30€ / 9-sk
0,21 Milieko /milk / Milch / Tej 063 €/ 19-sk
0,21 Kakao / hot chocolate / Kakao / Kakad 0,96 € / 29, sk
125g Jogurt / podla dennej ponuky / 0.80€ / 24-sk

Yoghurt / according to daily offer /
Joghurt /nach Tagesangebot /
Joghurt / a napi kinalat szerint /

Jedalny listok je platny od 01.01.2009
Menu card is valid from January 1st 2009
Speisekarte ist gtltig ab 01.01.2009
Az etlap 01.01.20089 - tal ervenyes

Uvedena hmotnost jedal je hruba hmotnost masa v surovom stave pred
technologickou tpravou, u ostatnych vyrobkoch je uvedena éista hmotnost
po technologickej uprave.

Weight of meat refers to row meat. Other weights are after cooking.
Fleischgewicht ist angegeben in Rohzustand, bei anderen Produkten ist das angegebener
Gewicht im warmebehandelten Zustand.

Az ételek feltintetett sulya a nyers husok technoldgiai feldolgozasa el6tti brutté sulyat jelenti,
a tobbi termeéknél a technoldgiai feldolgozas utani tiszta suly van feltiintetve.

Ceny zahfnaju DPH.
All prices are calculated with VAT.
Preise beinhalten MwSt.
Az arak tartalmazzak az afat.

Ceny kalkuloval F&B manager Marek Zahora.
All prices were calculated by F&B manager Marek Zahora.
Berechnung der Preise durch F&B Manager Marek Zahora.
Az arakat az F&B manager Marek Zahora kalkulalta.




